LES APERITIFS

RESTAURANT L’'ESCALE

LE COCKTAIL DU JOUR 9,00€
selon l'inspiration de Pascal !
L'ESCALIBUR 9,00€

" Jus d'orange, grenadine, mélange sanguine,
saveur amer 14cl

W LE TY'POM 9,00€
% Sirop d'orgeat, rhum ambré, jus de citron jaune,
Cidre (avec ou sans alcool)

LE COCKTAIL DE LESCALE  9,00€

notre planteur amélioré 14cl

L'AMERICANO 9,50€
amertume & gourmandise 14cl

LE SPRITZ 9,50€
comme & Rome, Apérol, bulles & orange 14cl

LE TI PUNCH 9,50€
Rhum blanc, sucre de canne, & citron vert 7cl

LE TOURMENTIN 9,50€
Créme de Framboise, vodka, cidre

L'APPLE BREIZH 8,20€

Créme de fraises, chouchen, cidre 14cl

LE ROSE PAMPLEMOUSSE 20¢1 5,00€
LE COCKTAIL SANS ALCOOL 7,50€

Mélange de Jus de Fruits 14cl

Nos Classiques

KIR ROYAL 10CL 10,00€
KIR PETILLANT 10CL 7,20€
KIR 10CL 4,70€
KIR BRETON 10CL 4,70€
POMMEAU 5CL 5,60€
CHOUCHEN 5CL 5,60€
RICARD - PASTIS 2CL 4,60€

PORTO BLANC/ROUGE 5CL 6,00€
MARTINI BLANC/ROUGE 7CL 5,00€
LA SUZE 7CL 5,00€

1 LE POM’POL 5CL 5,00€

Nos Bulles

LA COUPE DE CHAMPAGNE 11,00€
Haton Brut AOP 10c¢l

LA COUPE DE PETILLANT 7,40€

Méthode traditionnelle Brut 10cl

1/2 BOUTEILLE DE CHAMPAGNE
Haton Brut AOP 37,5c¢l 35,00€

LA BOUTEILLE DE PETILLANT  33,00€
"Méthode Traditionnelle" 75¢l

Nes Whiskies

LE GLANN AR MOR & 11,00€

Breton, vieilli en fit de sauternes 4cl

LE KORNOG & 11,00€

Breton, tourbé 4cl

LE GWALARN & 9,00€

Breton, premier Blend Celtic 4cl

LE WHYTE & MACKAY 9,00€

Breton, écossais 4cl

» Nos Cidhes

@) PRESTIGE

LA BOLEE DE PAIMPOL
Cidrerie Guillou - Le Marec

BRUT La Bolée 25¢| 5.00€
Pichet 50c| 10.00€
Bouteille 75¢| 15.00€

DOUX Bouteille 75¢c| 15.00€
BLANC Bouteille 75¢| 16.00€
ROSE Bouteille 75¢| 16.00€

Bouteille 75¢| 21.00€

CIDRERIE PRAT ROUZ PENVENAN
BRUT Bouteille 75¢cl 16.00€
JUS DE POMME Bouteille 75¢cl 13.00€

Prix net en € TTC, service compris


https://www.guingamp-paimpol.com/je-prepare-mon-sejour/le-plein-de-saveurs/les-producteurs-locaux/cidrerie-guillou-le-marec-195694

LES BOISSONS

RESTAURANT L’'ESCALE

@
= \ Nos Bietes Bouleille

W

Nos Bieres Plession

>

DEMI PHILOMENN BLONDE 25cl 4,50€ LA BONNE HUMEUR BLONDE 5,60€

DEMI PHILOMENN ROUSSE 4 &0€ BIO, Blonde, Artisanale de Paimpol 33cl
SIS LA PHILOMENN BLANCHE ~ 5,60€
PINTE PHILOMENN BLONDE 5061 8,90€ 5.6° Artisanale de Tréguier 53¢l
PINTE PHILOMENN ROUSSE 50 890€  ka PHILOMENNTOURBEE  5.60¢
//
=/\\HOP CIDER - CIDRERIE GUILLOU - LE MAREC 334 5 60€

NOUVEAU ! Le Cidre Houblonné IPA est élaboré a partir de notre cidre Brut Bio. Avec des notes fraiches et intenses de

houblon et de pommes, la légére amertume du houblon est harmonieusement contrebalancée par la rondeur du cidre.
Idéal pour vos apéritifs |

s Sogls os Eaux
COCA COLA 5§CL 4,50€ PLANCOET PLATE 1Litre 5,90€
COCA COLA ZERO 33CL 4,50€ PLANCOET PLATE 1/2 Litre 4,50€
BREIZH AGRUM 25CL 4 50€ L .
BREIZH TEA 25CL 4 50€ PLANCOI?T,\A\ BULLE 1Litre 5,90€
ORANGINA 25CL 4,50€ PLANCOET A BULLE 1/2Litre 4 50€
PERRIER 33CL 4 50€
SCHWEPPES TONIC 25CL 4,50€
LES JUS DE FRUITS 25CL 4 50€
Orange, Ananas, Pomme, Abricot, Poire, Tomate, Fraise )
ou Pogmplemousse nOIX/ 'Dbg'e%lgg/
. IRISH COFFEE MAISON 10,00€
Nos Boissons oﬁm&de& EAUX DE VIE 4CL 9 00€
) ) COGNAC VSOP 4CL 9.00€
CAFE OU DECA 2,40€ CALVADOS VSOP 4CL 9,00€
CAFE ALLONGE 2,50€ VODKA 4CL 9 00€
NOISETTE 2,50¢€ FINE DE BRETAGNE 4CL 9,70€
THE - INFUSION 3,60€ LIOUEURS 4CL 9,00€
CHOpOLAT MAISON 4,50€ BAILEY'S 4CL 9 00€
CAFE VIENNOIS 5,80€ GCRAND MARNIER 4CL 9 00€
CHOCOLAT VIENNQIS 6,00€ COINTREAU 4CL 9,00€
CAPPUCCINO 5,70€ GET 27 OU 314CL 9,00€

Prix net en € TTC, service compris



NOS TAPAS

A PARTAGER
@

“Le Bonbteut est la seule clisse qui e
deuble $i on le pailage.”

ALBERT SCHWEITZER

TARAMA BLANC 7,00€
huile d'olive, pain pita

CAVIAR D'AUBERGINES 7,00€
tomaté, pain pita

HOUMOUS FIN 7,00€

Pois chiche & cumin, pain pita

Pain pita supplémentaire : 2.00€

<

T
WEAT

Nos Planches & paitager

\\\\\

LA PLANCHE DE L'ESCALE 16,00€

Assortiment de tapas accompagnés de roulés de saumon fumé

\

LA PLANCHE DUO 19,00€

Assortiment de différentes variétés de fromages et de charcuterie

|

WVLL A

Prix net en € TTC, service compris


https://citation-celebre.leparisien.fr/citations/58582
https://citation-celebre.leparisien.fr/citations/58582
https://citation-celebre.leparisien.fr/auteur/albert-schweitzer

LA CARTE

RESTAURANT L'ESCALE
) Galetles Cuisinees © @ Criyes Goutmandes

Voir Voir
§&§GALETTE DU MOMENT . %CREPE DU MOMENT Ao
NEW YORK NEW YORK 15,00€ FEE DE L'AULNE 9,50€
Boeuf haché cuisiné, ceuf au plat, confit d'oignon, cheddar, Pommes réties, caramel au beurre salé, glace
sucrine snackée vanille, chantilly & spéculoos
LOGUIVIENNE 17,00€ CITRON MERINGUEE 9,50€
Saint Jccques, crevettes, saumon, fondue de poireaux, Crémeux citron, crumble, sorbet citron vert, meringue
aneth, sauce créme citronnée CHOCOLAT LlEGEO|S 9 50€
PAIMPOL 14,00€ C}:umble choco, glace vonjlle, glace chocolat, ,
] o ; o chantilly, sauce choco/noisette
Saucisse grillée, lard fumé, confit d'oignon, emmental,
condiment moutarde & miel VACHERIN FRUITS ROUGES 9,50€
@ 13 00€ Marmelade fruits rouges, sorbet framboise, fruits
GENOVESE ! frais, chantilly, meringue
Mozzarella, pistou maison, parmesan, tomates, mache,
confit d'oignon SNICKERS 9150€
Crumble cacao, glace snickers, sauce choco/noisette
TREGOROISE ]5’00€ & caramel au beurre salé, cacahuétes “chouchous”
Andouille de Bretagne, lard fumé, confit d’oignon,
chévre, ceuf miroir, pop corn sarrasin 100% SARRASIN 9,50€
Galette, glace & pop corn SARRASIN,
4 FROMAGES @ 16,00€ Caramel au beurre salé & chantilly
Fromage fleuri local (Espelette ou Sarrasin), emmental, bleu r
d’Auvergne, reblochon, mache, sauce savora, tomate cerise SUZ'ON 9150€
Sorbet orange amére, segments d'orange,  sorbet
CLASSIQUE 9,00€ mandarine, sauce orange, pop corn sarrasin
CEuf miroir, jambon cuit, emmental LA NUTELLA 6,50€
SUPPLEMENTS LA BEURRE SUCRE 4,00€
Salade Gourmande ¢ , ,
SR SUPPLEMENT INGREDIENT 2,00€
> Frites fraiches 3,50€ }Q , . .
/" Au choix : chantilly, chocolat/noisette, caramel
Au choix : confit d'oignon, chdmplg?]non 2,00€ au beurre salé, miel, citron, pomme
créme, emmental, ceuf, tomates, cheddar

Nos Moules é{/ Nos Plalt

MOULES MAR'N'ERES ]6’50€ E’i':lezr\igu?e?;rgoivre ou roquefor‘r 28,OO€
MOULES A LA CREME 16,50€
MOULES A LA PAIMPOLAISE 16,50€

soupe de poisson

MOULES ROQUEFORT 17,00€
MOULES BRETONNE 17,00€

cidre & lardon

Prix net en € TTC, service compris



LA CAVE

DE PASCAL
Verre Pichet
N5 Ving Blancs 12.5¢c]  25cl
AOP Muscadet Sévre & Maine sur Lie
"La Griffe" 5.70€ 10.00€
AOP Touraine Sauvignon
"Les Caillots" 5.70€ 10.00€
AOP Chardonnay
"La Cave des Neuf Clés" 5.70€ 10.00€
AOP CO'l'eGUX de L,AUbOnCG 700€ ]400€
Nos Ving Reses
AOP Val de Loire 5.70€ 10.00€
AOP Cétes de Provence
"Chateau Montaud" 5.70€ 10.00€
& Rosé Corse - IGP ile de Beauté
“Lavenenza” 6.00€ 11.00€
Nos Ving Rouges
AOP Saumur Champigny
"Domaine Des Elettes" 6.80€ 13.00€
AOP Bordeaux Supérieur
"Chateau Landereau" 7.00€ 14.00€
AOP Cétes Du Rhéne
“Cuvée Des Templiers” 6.00€ 11.00€
Nes Ving en Picdiel
Blanc, Rosé ou Rouge 5.00€ 9.00€

Pichet Bouteille
50c¢l 75cl

18.00€ 25.00€

18.00€ 25.00€

18.00€ 25.00€
26.00€ 32.00€

18.00€ 25.00€

18.00€ 25.00€

20.00€ 28.00€

24.00€ 31.00€

26.00€ 32.00€

20.00€ 28.00€

Prix net en € TTC, service compris



Menu @

RESTAURANT L’ESCALE

Les Coupes Glacées
DE NOTRE GLACIER ADAM @

NOS PARFUMS DE CREMES GLACEES

Menw Moussaillon 13€

Jusqu'a 12 ans

1 Verre de Jus de fruits
Ou Limonade

—35

Moules mariniéres
Ou Steak Haché
Accompagné de frites

=

Crépe beurre sucre
Ou choco/noisette
Ou caramel
Ou 2 boules de glace

CHOCOLAT, VANILLE, CAFE, CARAMEL AU BEURRE SALE, COCO, RHUM-RAISIN

NOS PARFUMS DE SORBETS
FRAMBOISE, FRAISE, CASSIS, CITRON VERT

COUPE 2 BOULES 5,00€
COUPE 3 BOULES 6,00€
BANANA SPLIT 9,80€
POIRE BELLE-HELENE 9,80€
CAFE LIEGEQIS 9,80€
CHOCOLAT LIEGEQIS 9,80€
COLONEL 10,00€

LA MAUDEZ 10,00€
Cassis, Framboise & Fraise, coulis fruits rouges,
amandes grillées, chantilly

LA SAINT RIOM 10,00€

Chocolat, Rhum-Raisin & Noix de Coco, nappage
choco/noisette, amandes grillées, chantilly

DAME BLANCHE 10,00€

3 boules Vanille, coulis de choco/noisette, Chantilly

SUPPLEMENT CHANTILLY 2,00€

Prix net en € TTC, service compris



